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商品の
ご紹介

Line UpCake

WEBなら
24時間受付

TEL （092）332-9611

元 気な食で、
元 気な未 来を。

【 本社・工場・各部門 】
〒819 -1134　福岡県糸島市多久819-2
TEL （092）332 -9610（代表）　FAX （092）332 -9613

受付時間：平日9時～18時
（土日祝、年末年始を除く）

【 福岡OFFICE 】
〒812-0039　福岡県福岡市博多区冷泉町5-35
                    福岡祇園第一生命ビルディング4階
TEL（092）332 -9611　FAX（092）332 -9630

ご不明な点はお気軽にお問い合わせください

本誌の記載情報は、2024年4月時点での情報です。

最新情報は弊社担当者までお問い合わせください。
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GO!YO! 



GO!YO! の冷凍ケーキで、 みんなに笑顔と元気を。

元気な食は、元気な未来へと繋げる大切な力となります。 

私たちGO!YO! は、冷凍ケーキを通して、小さな幸せと元気な食の未来を創造し、 

子どもたちの笑顔、喜びに満ちた未来づくりを応援いたします。

元 気な食で、
元 気な未 来を。

 会 社 概 要

昭和50年  5月

昭和54年  8月

昭和55年  8月

平成22年  2月

平成22年  4月

平成29年  3月

平成31年  3月

令和  3年12月

沿 　 革 　

福岡市博多区千代町に五洋食品産業株式会社を設立

本社・工場を博多区上牟田に移転

本社・工場を博多区東那珂に移転し洋菓子製造を始める

福岡市博多区に営業事務所を開設
糸島市前原IC南産業団地にHACCP対応新社屋工場完成

新社屋・工場の竣工

本社工場・事務所増設

食品安全マネジメントシステム（FSSC22000） 本社工場にて取得

三井物産の連結子会社化

QUALITY

本社工場では徹底した衛生品質管理を行い、
安全＆安心な食をお届けします。

豊富な商品

ラインナップと

独自の製法で作り上げた

ケーキがお客様の

理想を実現します。

FSSC22000認証を取得した安全＆安心な工場です。
FSSC22000とは、「ISO22000」を基に、さらに強固な食品安全
マネジメントシステムの国際規格であり、GFSI（Global Food Safety 
Initiative）※によって、承認された規格でもあります。
※世界の消費財業界メーカー・小売企業などによって設立された非営利団体。
　世界規模で展開している企業が加盟しており、どこの国の消費者に対しても
　安全な食品を届けることを目標としている。

GO!YO!の商品を製造している本社工場では、原料の選定から原料入荷・製造・加工・出荷・納品までの
全工程において、起こりうる危害を事前に予測し、その流れを重点的に監視・管理することで、不良製品の出荷
を防ぎ、安全・安心な製品をお届けしています。

第１焼成室
ベイクドライン

第２焼成室
スポンジライン

第１・第５成型室
　モンブランライン

「ベイクドチーズケーキ」 「ガトーショコラ」など、 焼成する商品を製造しています。

※湯煎焼きが可能な平窯（３段×６機）を完備

ケーキの土台となる「スポンジケーキ」を、トンネルオーブンで焼成しています。

第３成型室
トルテライン

スポンジとクリームを使用した、 ショートケーキタイプの商品を製造しています。

※別名：自動トルテラインです。

第２成型室
レアライン

「レアチーズケーキ」「ムースケーキ」など、型に流し込んで成型する商品を製造しています。

「モンブラン」 「小さなホールケーキ」など、 手作り感のある商品を製造しています。 

QUALITY

五洋食品産業株式会社

本社・工場・各部門　〒819-1134  福岡県糸島市多久819-2
福岡OFFICE　　  〒812-0039  福岡県福岡市博多区冷泉町5-35 福岡祇園第一生命ビルディング4階 

昭和50年5月 

冷凍洋菓子の製造 

会 社 名

所 在 地

設 立

事業内容
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スリランカ産の茶葉を混ぜ込んだスポンジに、
アールグレイ風味のクリームをサンドしました。 天
面のキャラメルソースの甘さと、香り高い茶葉の
風味、トッピングのピスタチオがアクセントとなっ
た優しい味わいのケーキです。

384g［12個入］
×12入

ココアスポンジをバナナ風味のカスタードホイッ
プでたっぷりとコーティング。食べた瞬間、バナナ
の風味がふわっと口の中に広がります。天面に
カラメルソースをかけて、子どもから大人まで好
まれるなじみ深い味わいに仕上げました。

360g［12個入］
×12入

外 箱 内 箱

甘みの強い鹿児島県産紅はるか芋ペーストと
クリームチーズを配合した生地に、カラメル風
味のソースと黒ゴマをトッピングしました。
なめらかなクリームチーズとほっくりとした
おいもの優しい甘さが印象的な一品です。

480g［8個入］
×12入

クリームチーズをたっぷり配合した生地を、じっ
くり湯煎で焼き上げました。しっとりなめらかなく
ちどけと、濃厚なクリームチーズの余韻が贅沢な
一品。チーズの旨味をシンプルに表現した、また
一口食べたくなるロングセラー商品です。

480g［8個入］
×12入

愛媛県産ブラッドオレンジのマーマ
レードを、レアチーズ生地とゼリーに
混ぜ込みました。濃厚な甘みとすっき
りとした酸味が特徴。ブラッドオレンジ
の爽やかな風味が楽しめる一品です。

×12入

開封イメージ

Cakes

Party Cake

Drink & Cake set
Lunch dessert

Cakes

バナナケーキ

6号ケーキ

ココアスポンジにくちどけの良いダーク
チョコムースをたっぷり流し込み、ビスケッ
トクランチとチョコソースをトッピングしま
した。芳醇なチョコの風味が際立つ、チョコ
好きにおすすめのケーキです。

420g［12個入］
×12入ショコラケーキ

福岡県産あまおう苺を使用した、さわやかな味わい
のムースケーキ。スポンジとムースの間にはあまおう
苺のソースをしのばせました。隠し味のラズベリー
ピューレで酸味と甘味のバランスを整え、奥深い味わ
いと舌触りの良さが特徴のケーキに仕上げました。

300g［12個入］
×12入あまおう苺ムース

キャラメル風味のスポンジに、キャラメルホイップをサ
ンドしました。天面にはアーモンドスライスと飴掛け
アーモンドを贅沢にトッピングし、チョコソースで仕上
げました。カリッとしたナッツの食感とほろ苦いキャラ
メルを組み合わせた王道のケーキです。

396g［12個入］
×12入キャラメルナッツショート

ミルクティーショート

きな粉が香るスポンジに、鮮やかな抹
茶色にこだわった抹茶クリームのデコ
レーションで仕上げました。北海道産
の小豆が食感のアクセントになった、
はんなりと和を感じるケーキです。

480g［12個入］
×12入抹茶ときな粉のケーキ

苺のショートケーキをイメージした定番商品です。
プレーンスポンジに苺クリームをサンド。天面はあ
まおう苺のソースをマーブル模様にトッピングしま
した。優しい甘さのクリームを甘酸っぱいソースが
引き締め、さっぱりとお召し上がりいただけます。

390g［12個入］
×12入ストロベリーショート

懐かしさを感じる黄色いマロンクリームを
たっぷりと絞ったショートケーキ形のモンブ
ラン。濃厚なマロンクリームと軽い食感の
ホイップクリームが相性抜群です。隠し味の
ラム酒が豊かに香ります。

480g［12個入］
×12入モンブラン

ブラックココアスポンジにコーヒー風味のホイッ
プクリームをサンドし、ヘーゼルナッツクリームで
コーティングしました。トッピングにはココアパウ
ダーを使用。ヘーゼルナッツの香 ばしさの中に
ほんのりと苦みを感じられる大人のスイーツです。

420g［12個入］
×12入ヘーゼルナッツ&モカ

荷 姿

レストラ
ンの

ランチデ
ザートに

施設や
病院の

誕生日
、

お祝い
イベント

に

商品の
ご紹介

Line Up

ココアスポンジに生チョコと練乳を配合したなめ
らかなクリームをサンド・コーティング。トッピング
はココアパウダーだけでシンプルに。口に入れた
瞬間、生チョコクリームとココアパウダーが合わさ
り、絶妙なハーモニーが生まれます。

360g［12個入］
×12入生チョコケーキ

300g［12個入］
×12入

クリーミーでコクのあるクリームチーズを
配合したくちどけ滑らかなレアチーズケー
キ。レモン果汁をほんのり効かせ、さっぱり
とした後味は飽きの来ない定番商品。

レアチーズケーキ

おいものチーズケーキベイクドチーズケーキ

ブラッドオレンジレアチーズ

クリームチーズをたっぷり配合した生地を、じっ
くり湯煎で焼き上げました。しっとりなめらかなく
ちどけと、濃厚なクリームチーズの余韻が贅沢な
一品。チーズの旨味をシンプルに表現した、また
一口食べたくなるロングセラー商品です。

480g［12個入］
×12入ベイクドチーズケーキ

※本カタログ掲載の写真はイメージです。※本カタログ掲載の写真はイメージです。

長辺
31.0～
32.0cm

長辺
31.2～
32.2cm

短辺
10.1～
10.5cm

短辺
10.3～
10.7cm

高さ
6.3～
7.3cm

高さ
6.5～
7.5cm

Arrangement of Menu

長辺
43.3～
45.3cm

短辺
32.6～
34.7cm

高さ
22.1～
25.5cm

※まれにベリー由来の夾雑物(種や皮など)が製品中に入って
　いる場合がありますが、品質に問題ございません。

レアチーズムースにヨーグルトを配合し、なめ
らかな食感とさわやかな後味に仕上げまし
た。マーブル状に混 ぜ込んだあまおう苺の
ソースと天面のクラムで可愛らしい見た目に。

360g［12個入］
×12入あまおう苺フロマージュ

※クラム部分の茶色の粒は、スポンジの焼面を粉末状
　にしたものですので、安心してお召し上がりください。

※個装はされていません。

直径 約18cm

360g［12個入］

12カットシリーズ

カフェ
の

ケーキ
セットに

8カットシリーズ
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短辺
11.0cm

高さ
7.2cm

長辺
21.3cm

短辺
11.2cm

高さ
7.6cm

長辺
44.5cm

短辺
23.9cm

高さ
32.5cm

長辺
21.1cm

ニューヨークチーズケーキ ・・・長辺 48.7cm×短辺23.7cm×高さ37.4cm ニューヨークチーズケーキ ・・・長辺 23.5cm×短辺11.0cm×高さ7.0cm

外 箱 内 箱

※個装はされていません。

開封イメージ

練 乳 を配 合した 、濃 厚 なプリン
ムース。バニラビーンズを混ぜ込
み、風味豊かな味わいに仕立てま
した 。カラメル の 濃 い色 合 いを
ランダムに描くことで、クラシッ
クな印象に。

福岡県産あまおう苺のピューレを
加えた爽やかなレアチーズは、と
ろけるようななめらかさ。天面を
甘酸っぱいあまおう苺のソースで
華やかに仕上げた、見た目もかわ
いらしい一品です。

300g［6個入］
×16入

360g［6個入］
×16入

Freely A
rrange

Afternoon Tea Set

荷 姿

アフタヌ
ーンティ

ーの

スイーツ
に

メニュー
シーンご

とに

アレンジ
可能

※本カタログ掲載の写真はイメージです。

Cakes

Drink & Cake set

Arrangement of Menu

あまおうのレアチーズケーキ

クラシックプリン

ベルギーチョコレートをたっぷりと
使用した、濃厚な味わいが楽しめ
るチョコ ム ースケー キ。天 面 を
チョコ グラサ ー ジュとホワイト
チョコで艶やかに仕上げ、アーモ
ンドとピスタチオを添えた高級感
あふれる一品です。

360g［6個入］
×16入クラシックショコラ

ココアスポンジにガナッシュホイップ
をサンドし、濃厚な生チョコクリームと
ココアパウダーで仕上げました。
生 チョコ クリームに は 、リキュール

「グランマニエ」を加え、芳醇なチョコ
レートの中に爽やかなオレンジの香り
を楽しめます。

330g［6個入］
×16入ピュアショコラ

バニラ風味のムースに苺のムースを
重ね、鮮やかなベリーと黄桃を贅沢
にトッピング。天面に流した真っ赤な
ゼリーで見た目も華やか。�カットに
様々なフルーツのおいしさを詰め込
んだ、贅沢な一品。

390g［6個入］
×16入ベリーベリーケーキ（ブラック）

濃厚なカスタードホイップとあま
おう苺のソースをサンド。天面に
苺ダイスを散りばめた、甘酸っぱ
い苺たっぷりの贅 沢 なショート
ケーキです。

360g［6個入］
×16入苺たっぷりショートケーキ

プレーンスポンジに宮崎県産日向
夏を使用したレアチーズ生地を
重 ね、天面に日向夏のピールが
入ったソースを流しました。爽やか
な香りとさっぱりした甘さをお楽
しみいただけます。

360g［6個入］
×16入

※ゼリー部分に褐色片が付着している場合がありますが、
　これは日向夏の皮や種であり品質に問題はございません。

※お召し上がりの際は、ぎゅうひをのどに
　つまらせないようご注意ください。

日向夏のレアチーズケーキ

生地にカカオの風味豊かなダーク
チョコレートを配合した本格的な味
わいのガトーショコラです。仕上げ
には粉糖をトッピング。ずっしりとし
た食べ応えでチョコレート好きには
たまらないスイーツです。

270g［6個入］
×16入ガトーショコラ

Cakes
7号ケーキ

※本カタログ掲載の写真はイメージです。

商品の
ご紹介

Line Up

マロンスポンジにマロンクリーム、マロ
ンダイスをサンドした栗づくしの一品。
手作業で絞りクリームに模様をつけ、
側面にチョコクランチをつけることで、
華やかに仕上げました。
栗の風味を贅沢に楽しめるショート
ケーキ。

360g［6個入］
×16入マロンケーキ

冷凍庫から出した直後でも柔らか
く、すぐに食べられるムースケーキ
です。生クリームを配合したミルク
感のあるムースにブラックココア
クランチを混ぜ込み、天面にもク
ランチとチョコソースをトッピング
しました。

300g［6個入］
×16入クッキー＆クリームムース

京都府産宇治抹茶を使用した、抹茶
のほろ苦さを感じられる抹茶好きのた
めの一品。苺のクリームをサンドして、
彩りに華やかさをプラス。ぎゅうひと
小 豆 をトッピングして、贅 沢 な和 風
ショートケーキに仕上げました。

360g［6個入］
×16入宇治抹茶と苺のショートケーキ

北海道産クリームチーズを配合
したチーズケーキ。直火で焼き上
げることで、濃厚でまろやかな口
当たりに。
チーズのコクが楽しめます。

420g［6個入］
×20入ニューヨークチーズケーキ 

北海道産生クリームと練乳を配合
してコクのある味わいに仕立てた
ショートケーキ。天面には絞りを施
して華やかさを演出。
シンプルなベースなので、様々な
アレンジを楽しむことができます。

300g［6個入］
×16入ショートケーキベース

直径 約21cm

冷凍庫から出した直後でも柔らか
く、すぐに食べられるチョコレート
ケーキです。なめらかなチョコレー
トクリームをサンド・コーティング
し、ナッツをふんだんに使用して
食感にアクセントを持たせました。

300g［6個入］
×16入アイスケーキ（チョコ） ドリンク

とのセット
メニュー

に

※製品の中の黒い粒はバニラシードですので、安心してお召し上がりください。

12カットシリーズ

10カットシリーズ
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長辺
14.5cm

短辺
14.5cm

高さ
6.5cm

長辺
14.5cm

短辺
14.5cm

高さ
6.5cm

長辺
46.4cm

短辺
32.2cm

高さ
22.3cm

モンブラン土台 ・・・長辺 55.8cm×短辺27.5cm×高さ18.1cm モンブラン土台 ・・・長辺 13.0cm×短辺13.0cm×高さ5.2cm

クリームに国産和栗を使用した
こだ わりのモンブラン。和 栗の
ほっくりとした風味と、優しい甘さ
を存分にお楽しみいただけます。
絞りクリームにホイップクリーム
を加えることで、なめらかで食べ
やすいクリームに仕上げました。

中心クリームと絞りクリームに
イタリア栗のペーストを配合し、
ラム酒をほんのり効かせました。 
天面には存在感のある渋皮栗
をトッピングし、食べ応えも充
分。モンブランが好きな方にも
納得いただける仕上がりです。

ピスタチオ風味の色鮮やかな
モンブラン。アー モンドパ ウ
ダー配合のスポンジが、ナッツ
の香ばしさを際立たせます。

人気の生チョコを使った重量
感のあるモンブラン。とろけるよ
うな生チョコのクリームと、トッ
ピングしたパリパリチョコの組
み合わせが絶妙で、チョコ好き
にはたまらないスイーツです。

カスタード風味の中心クリームを、福
岡県産あまおう苺を贅沢に配合した
クリームで包みました。天面はホワイ
トチョコレートとドライラズベリーで
可愛らしい見た目に。中心にもあま
おう苺のソースが入っており、あまお
う苺の香り、味わいが楽しめます。

お茶の産地として有名な福岡
県 八 女 地 方 の 抹 茶 を絞りク
リームに使用しました。中心の
クリームとの間には栗の甘露
煮が隠れています。八女抹茶の
豊かな風味が感じられる和風
モンブランです。

和三盆を使用したやさしい甘さのク
リームを、鹿児島県産の味わい深い
さつま芋にバターを練り込んだ濃厚
なクリームで包みました。さつま芋ク
リームのしっとりとした食感と上品
な甘さが口の中に広がります。仕上
げにさつま芋ダイスとココアパウ
ダーをトッピングしています。

瀬戸内レモンのピューレを使用
したさわやかなクリームでカス
タードホイップを包みました。
レモンの風味をしっかりと感じ
られる、甘酸っぱいモンブラン
です。

コクのあるチーズとベリーを合わせた
かわいらしい色合いのモンブラン。バニ
ラ風味のクリームを、レアチーズケー
キのようななめらかさが特徴のチーズ
クリームで包みました。中心にかくれて
いるソースには、�種のベリーピューレ
(いちご、ラズベリー、ブルーベリー)を
ブレンドし、味のアクセントに。

240g［4個入］
×18入

240g［4個入］
×18入

220g［4個入］
×18入

260g［4個入］
×18入

260g［4個入］
×18入

260g［4個入］
×18入

240g［4個入］
×18入

280g［4個入］
×18入

240g［4個入］
×18入

※本カタログ掲載の写真はイメージです。※本カタログ掲載の写真はイメージです。

スポンジとホイップクリームの
みのシンプルなモンブラン用
土台です。フルーツなどの具材
をトッピングしたり、モンブラン
以外にも様々なアレンジがで
きます。

80g［4個入］
×24入

Mont    blanc cake
S�ing

Summer

Autumn
Winter

Mont
　  blanc
　　cake

和栗モンブラン

モンブランケーキ

フロマージュモンブラン

福岡あまおう苺モンブラン

マロンモンブラン

ピスタチオモンブラン

生チョコのモンブラン

さつま芋と和三盆のモンブラン

瀬戸内レモンのモンブラン

八女抹茶モンブラン

荷 姿

商品の
ご紹介

Line Up

外 箱 内 箱 開封イメージ
モンブラン土台

※個装はされていません。

Arrangement of Menu
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外 箱 内 箱

長辺
14.5cm

短辺
14.5cm

高さ
6.5cm

荷 姿

長辺
46.0cm

短辺
31.8cm

高さ
21.2cm

長辺
19.0cm

短辺
19.0cm

高さ
7.5cm

ディッシュアップ ・・・長辺 51.1cm×短辺37.1cm×高さ14.0cm
ス ポ ン ジ    � 号 ・・・長辺 39.8cm×短辺20.7cm×高さ31.9cm
　　　　    � 号 ・・・長辺 46.0cm×短辺24.0cm×高さ26.5cm
　　　　   白角 ・・・長辺 73.5cm×短辺35.5cm×高さ25.0cm

ディッシュアップ ・・・長辺 24.5cm×短辺17.5cm×高さ3.5cm
ス ポ ン ジ    � 号 ・・・長辺 19.0cm×短辺19.0cm×高さ7.5cm
　　　　    � 号 ・・・長辺 22.0cm×短辺22.0cm×高さ6.5cm
　　　　   白角 ・・・長辺 33.2cm×短辺23.5cm×高さ7.0cm

ディッシュアップ ・・・長辺 24.5cm×短辺17.5cm×高さ3.5cm
�号ホール ・・・・・・・長辺 14.5cm×短辺14.5cm×高さ6.5cm
ス ポ ン ジ    � 号 ・・・長辺 22.0cm×短辺22.0cm×高さ6.5cm

開封イメージ

ベルギー産のチョコレートを
配合したビターで濃厚なムー
スにグラサージュを重ね、光
沢感のある見た目に仕上げ
ました。甘すぎず、ほろ苦い大
人な味を楽しめます。

チーズのコクと香 ばしさを
感 じら れ る 王 道 ベ イクド
チーズケーキ。
湯煎でじっくり焼き上げるこ
とで、なめらかな食感に。
こどもから大 人まで親しみ
やすい味わいです。

200g
［約12cm1個入］

×18入

210g
［約12cm1個入］

×18入

苺 風 味 の クリー ム で デ コ
レ ー ション さ れ た ホ ー ル
ケーキ。トッピングには苺ダ
イスとあまおう苺ピューレを
使用したソースで甘酸っぱく
仕上げました。

200g
［約12cm1個入］

×18入

しっとりふんわり焼き上 げたスポンジケーキ・
チョコ ス ポン ジ ケ ー キ 。ス ポン ジ を 一 から
焼く手 間 が 省 け て クリスマ ス や お 祝 い 事
に も 便 利 です。 お 子 様 とも 簡 単 に 、楽しく
ケー キ 作りをお 楽しみ いた だ けます。

しっとりふんわり焼き上げた角タイプのスポンジ
ケーキ。
フルーツやチョコレート、ホイップクリームなど
お好みのトッピングで、本格的なオリジナルデコ
レーションケーキを作れます。

270g［1個入］
×8入

400g［1個入］
×8入

420g［1個入］
×8入

プレーンスポンジにホイップ
クリームを重 ねたシンプル
なケーキベース。
フルーツなどの 具 材 をトッ
ピングしたり、飾りつけしたり
と、アレンジ自在で簡単にオ
リジナルケーキが作れます。

150g
［約12cm1個入］

×18入

スポンジにたっぷりとコーヒー
シロップを浸み込ませ、くちどけ
なめらかなティラミスムースを
重ねました。ティラミスムースに
はラム酒が香り、本格的な味わ
いを楽しめます。ココット皿によ
そうだけでもおしゃれな見た目
に。家族や大人数でのパーティー
など、様々なシーンで活躍する
ケーキです。

430g［1個入］
×12入

�種のベリー(いちご、ブルーベ
リー、ラズベリー、クランベリー)
と黄桃を贅沢にトッピングした
華やかなフルーツケーキです。プ
レーンスポンジにカスタード入り
のホイップクリームをサンド。フ
ルーツの爽やかな酸味とクリー
ムの程よい甘味が口の中に広が
ります。

200g
［約12cm1個入］

×18入

Dishup  Whole cakes
ディッシュアップ ・ ホールケーキ

ベルギーチョコムース（4号ホール）

ディッシュアップティラミス

お誕生日
のプレー

トに

お祝い事
のデザー

トに

ミニデザ
ートとして

Mini Dessert

Party Cakes

ベイクドチーズケーキ（4号ホール） 

※本カタログ掲載の写真はイメージです。 ※本カタログ掲載の写真はイメージです。

スポンジケーキ

白 6 号 白 7 号

チョコ 7号

830g［1個入］
×9入白  角

Dishup 
  Whole
　     cake商品の

ご紹介

Line Up

ホワイトケーキベース（4号ホール）

※側面にコーティングクリームはございません。

いちごのホールケーキ（4号ホール）

※側面にコーティングクリームはございません。

※個装はされていません。

�号ホール

�号ホール

�号ホール

Arrangement of Menu

クワトロベリートルテ（4号ホール）

※側面にコーティングクリームはございません。
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※本カタログ掲載の写真はイメージです。

［一 お祝いや贈り物にぴったりホールケーキ 玲

［キリマン昇ば晶ーヒーの1

一（ ホワイトケーキベース 1 

9ホワイトピーチレアチーズ1

- ·— 
11 12 



直径約6cm、高さ約5～6cm

モンブラン  ケーキ

7号12カットケーキ
長辺約9.5～10cm、弧辺約5cm、高さ約3.0～5.5cm

6号12カットケーキ
長辺約8.5～9cm、弧辺約4.5cm、高さ約2.5～5.5cm

    保 存 期 間

    解 凍 方 法

ケーキ 実寸サ
イズ

GO!YO!の冷凍ケーキは製造から１年保存がききますが、ご家庭の冷凍庫では開閉による温度変化を受けやすい為、

「約３カ月」を目安として推奨しております。 （ 賞味期限が短い商品については、記載のある賞味期限をご確認ください ）

解凍は冷蔵庫で行います。  生ものですので、解凍後は冷蔵庫に保管の上お早めにお召し上がりください。

ストックしておいた冷凍ケーキを、冷凍庫から取り出します。
使用する数量だけを箱からお皿に移し、ラップをかけます。

1  冷凍庫から取り出します

解凍の目安は冷蔵庫で２～３時間。
ホールケーキやスクエア型等は冷蔵庫で約４時間。
※商品や冷蔵庫内の環境により異なります。

2  冷蔵庫で解凍します

季節のフルーツや木の実、ジャムやコンフィチュールなどと併せ、

アレンジしたプレートケーキとしてご利用いただけます。

また、解凍したそのままのケーキも製造時の美味しさを閉じ込めた

フレッシュなケーキですので、そのままでも

美味しくお召し上がりいただけます。

3  アレンジしてまたはそのままお皿に盛り付け

P O I N T !

全て解凍する場合は、シュリンクフィルムを破らず箱のまま冷蔵庫へ

乾燥や他の食材からのニオイ移りを防ぐために必ずラップを！

ご注意ください！

一度解凍したケーキの再凍結は
商品劣化の原因となりますのでお控えください。

使いやすさを考えたサイズで
多彩なケーキをお届けします。

保存期間・
美味しい解凍方法について

冷凍庫で約3ヶ月 解凍後、冷蔵庫で約1～2日間

7号

6号

13 14

保存期間。

美疎しい解凍方浣について
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